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Pita ispod saca - peke

Najbrze pecenje (30-35 minuta) a za pripremu vam treba jo§ manje - zavisi od spretnosti. Iz
zamrzivaca izvadite listove lisnatog tijesta da se odmrznu (1). Svaki list premazite uljem i ostavite
5-10 minuta da odstoji. Listove lagano razvuéi dok se dovoljno ne istanje (2). Duz ivice naspite fil (u
ovom sluéaju za zeljanicu moZzete koristiti: kilogram mladog sira pomjesajte sa jednim jajetom, 200
grama pavlake i pola kile sitno sjeckanog Spinata, posoliti po ukusu) kao na slici (3) i srolajte tijesto.
Kad ste zadovoljni rezultatom, prerezite tijesto (4) i ponovite postupak. Spremljene dijelove
poredjajte u tepsiju (B) i stavite ispod saca da se pece oko pola sata. Rezultat (6) ¢e nestati brze
nego $to mozete zamisliti, tako da preporucujem da cijeli postupak (od 1-6) ponovite barem 2-3 puta.




